
102學年度餐飲服務學程專題製作 

 

第一組 酸出高麗好味道-以德式酸菜平抑高麗菜產銷失衡現象之研究 

          組員: 黃婷琳、邱璿、賴威融 

          指導老師：謝正餘師、劉英美師 

 

第二組 創意蔬果汁 

         組員: 陳筱青、古婉儀、呂詩婷          

指導老師：劉懷柔師、劉英美師 

 

第三組 池上鄉米食之旅-Q.R.Code 的美食地圖 

組員:林怡瑩、謝臣威、徐香皓 

指導老師：劉懷柔師、劉英美師 

 

第四組 成功特色甜點-臍橙果粒豆花 

組員:潘家鈞、林佳佑、黃修誠 

指導老師：蔡足英師、劉英美師 

 

第五組 商水的創意米食之餐會點心「炸巴耐」 

組員:馬科晉、蔡聖沂 

指導老師:劉英美師 

 

第六組 台東阿美族婚禮儀式及飲食文化起源-以成功鎮為例 

組員:李薇、王雅婷、陳淑婷 

指導老師:劉英美師 

 

 



◎102.10.12(六) 餐飲專題研究研習(第一場) 

 

 

利尚仁助理教授與三仁全體學生討論專題研究 1 利尚仁助理教授與三仁全體學生討論專題研究 2 

 
 

團體合照 分組討論:指導老師 謝正餘 

 

 

分組討論:指導老師 劉懷柔 1 分組討論:指導老師 劉懷柔 2 

 



  

 

 

分組討論:指導老師 蔡足英 分組討論:指導老師 劉英美 1 

 

 

分組討論:指導老師 劉英美 2 感謝利尚仁助理教授用心指導專題分組討論 

 

 

 老師們共同研討 感謝利尚仁助理教授細心指導專題研究 

 

 



◎102.11.27(三) 餐飲專題研究研習(第二場) 

  

 

 

利尚仁助理教授專題指導 1 利尚仁助理教授專題指導 2 

 

 

團體合照 分組討論:酸出高麗好味道-以德式酸菜平抑高麗

菜產銷失衡現象之研究 

 

 

分組討論:創意蔬果汁 分組討論:池上鄉米食之旅-Q.R.Code的美食地圖 



 

 

分組討論:成功特色甜點-臍橙果粒豆花 分組討論:商水的創意米食之餐會點心「炸巴耐」 

 

 

分組討論:台東阿美族婚禮儀式及飲食文化起源-

以成功鎮為例 

感謝利尚仁助理教授用心指導專題分組討論 

 

 

 老師們共同研討 感謝利尚仁助理教授細心指導專題研究 

 

◎專題製作校內發表比賽 



 

 

專題製作校內發表比賽 三位評審:利尚仁助理教授、吳菁菁副研究員、 

         徐嘉瑩主任 

 
 

第一組  酸出高麗好味道- 

以德式酸菜平抑高麗菜產銷失衡現象之研究 

第二組 創意蔬果汁 

 

 

第三組 池上鄉米食之旅-Q.R.Code的美食地圖 第四組 成功特色甜點-臍橙果粒豆花 

 

 

 



 

 

 

第五組 商水的創意米食之餐會點心「炸巴耐」 第六組 台東阿美族婚禮儀式及飲食文化起源 

-以成功鎮為例 

 

 

 評審提問 學生提問 

 

 

總檢討 現場公佈專題製作前三組 

 

 



 

◎ 專題製作頒發獎狀 

 

 

 

頒發獎狀 第一名 池上鄉米食之旅-Q.R.Code的美食地圖 

  

第二名 創意蔬果汁 第三名: 成功特色甜點-臍橙果粒豆花 

 

 


