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110 學年度餐飲服務學程專題製作分組表 

 

組別 題目 指導老師 組長 組員姓名 

1 
『布』 可思議、『捲』土

重來，冷門食材大搶救 
劉懷柔老師 劉嘉婷 余家宏 

2 
綠色剋星-消費者對綠拿

鐵的認知調查 
謝正餘老師 邱承賢 潘宏軒、潘欣昌 

3 
尚媠傳奇杯蛋糕 

(飛烏虎糕點) 
蔡足英老師 蘇銘鋒 蔡孟霖、鍾正偉 

 

 

110 學年度餐飲服務學程專題製作比賽得獎名單 

 

名次 題目 指導老師 組長 組員姓名 

1 

『布』 可思議、『捲』

土重來，冷門食材大

搶救 

劉懷柔老師 劉嘉婷 余家宏 

報告人 劉嘉婷 

2 

綠色剋星-消費者對

綠拿鐵的認知調查 
謝正餘老師 邱承賢 潘宏軒、潘欣昌 

報告人 邱承賢、潘宏軒 

3 

尚媠傳奇杯蛋糕 

(飛烏虎糕點) 
蔡足英老師 蘇銘鋒 蔡孟霖、鍾正偉 

報告人 蘇銘鋒、蔡孟霖、鍾正偉 

 

 

 

 

 



 

110 學年度第一學期 專題成果發表 

照片(111.01.14) 

 

  

楊賀凱主任於發表前期勉學生 
各組進行簡報發表- 

『布』 可思議、『捲』土重來，冷門食材大搶救 

  

各組進行簡報發表- 

綠色剋星-消費者對綠拿鐵的認知調查 

各組進行簡報發表- 

尚媠傳奇杯蛋糕(飛烏虎糕點) 

  

簡報結束開放現場同學提問 報告組別聆聽評審講評 

 

 



 

110 學年度第一學期 專題成果發表 

照片(111.01.14) 

 

  

由蔡足英老師指導-尚媠傳奇杯蛋糕(飛烏虎糕

點)獲得第三名 

由謝正餘老師指導-綠色剋星消費者對綠拿鐵的

認知調查獲得第二名 

  

由劉懷柔老師指導- 『布』 可思議、『捲』土

重來，冷門食材大搶救獲得第一名 

發表結束，餐飲三全班同學、各組指導老師 

以及評審老師合影 

  

於休業式，由校長頒發各組獲獎獎狀及獎金 休業式後，校長與各專題組及指導老師合影 

 


